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Das Metz fiir die Region

Hafner Wirtshaus

Kur zbeschr ei bung

Im Hafner Wirtshaus wird frisch gekocht. Kein
gefrorenes Gemise, keine Salate aus der Dose,
Fleisch von Bauern aus der Region.

Wir verzichten auf Geschmacksverstarker,
Tltensuppen, Packerlsaucen und sonstige
chemische Schmankerl.

Unsere Hauptlieferanten fir Fleisch sind die
Metzgerei Pleintinger mit Kalb- und Rindfleisch aus
eigener Produktion, der Bio-Landwirt Josef
Hofbauer von der Bieringermuhle bei Karpfham mit
Bio-Angus, Paul Degenhart aus Prombach mit
Bio-Limousin, der Hopfinger-Metzger mit
Schweinefleisch aus eigener Haltung, Hofrat
Hubertus Safert und die Perlesreuter Jagerschaft
fur frisches Rehfleisch.

Unser Gemuse beziehen wir vom Bioladen Klopper
und von Frichte Ratzesberger.
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Das Hafner Wirtshaus liegt ein bisschen versteckt hinter der
Sparkasse Perlesreut. Im Innenhof stehen Parkplatze zur

Verfliigung.
Wir haben taglich von 11°° Uhr durchgehend bis zur

Sperrstunde geoffnet (Sperrstunde ist, wenn der Wirt

zusperrt), ausser Mittwoch, da ist Ruhetag.

Die grosse Karte gibt’s von 11°° bis 14°° Uhr und dann wieder
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von 18°° bis 22°° Uhr.
Am Wochenende béckt die Wirtin selbstgemachte Kuchen und
Torten.



